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HASTE DA 
BATEDEIRA

HASTE 35 HASTE 45

VORTEX 43

Opcionais:

• Maleta
• Suporte para panela.
• Suporte de parede.
• Expositor.

VORTEX
mixers profissionais

• Eficiente sistema de resfriamento do motor.
• Robusta, mas leve estrutura do equipamento em 

ABS com fibra de vidro.
• Prática e ergonômica empunhadura.
• Amortecedores em borracha para atenuar o 

contato com os recipientes.
• Motores potentes e confiáveis.
• Disponível em 2 versões de comando:

 - Velocidade fixa.
 - Variotronic: Variador de velocidade 

estabilizado com controle de potência.
• Sistema de segurança contra o acionamento 

involuntário.
• Botão para acionamento do uso contínuo.
• Disponível em diferentes potências de motores.
• Equipamento protegido com grau IP x3.
• Rápido sistema de montagem da haste.
• Hastes totalmente desmontáveis para limpeza 

impecável que prolonga a vida útil do 
equipamento.

• Eixo do rolamento e campana completamente em 
aço inox.

• Haste da batedeira com sistema de engrenagens 
em metal.

• Hastes da batedeira inox desmontáveis e laváveis 
na lava-louças.

Expositor em inox para o Vortex e o CicloneExpositor em inox para o Vortex e o Ciclone

VORTEX 75

  - Equipamentos para restaurantes


