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CICLONE
mixers profissionais

•	 Eficiente sistema de resfriamento do motor.
•	 Robusta, mas leve estrutura do equipamento em ABS 

com fibra de vidro.
•	 Prática e ergonômica empunhadura.
•	 Disponível em velocidade fixa ou variável.
•	 Sistema de segurança contra o acionamento 

involuntário.
•	 Botão para acionamento do uso contínuo.
•	 Disponível em diferentes potências de motores.
•	 Equipamento protegido com grau IP x3.
•	 Rápido sistema de montagem da haste.
•	 Disponível com hastes de 25 cm ou 35 cm.
•	 Faca com três lâminas em aço de cutelaria.
•	 Opcionais: suporte para panela, suporte de parede, 

haste da batedeira.
•	 Haste da batedeira com sistema de engrenagens em 

metal.
•	 Hastes da batedeira inox desmontáveis e laváveis na 

lava-louças.
CICLONE 36

HASTE 25 HASTE 35 HASTE DA 
BATEDEIRA

Facas desmontáveis Hastes desmontáveis

A B C KG

watt/Hp r.p.m. r.p.m. It mm mm mm kg mm kg

Ciclone 20 200/0.27 1ph 2.300 16.000 20 100 182 340 2 440x330x150 3

Ciclone 36 VT 360/0.50 1ph 350÷2.450 2.300÷16.000 70 100 182 348 2.5 440x330x150 3.5

Asta 25 - - - - - ø 94 - 250 0.5 320x210x220 1

Asta 35 - - - - - ø 94 - 320 1 490x230x150 1.5

Frusta - - - - - 106 113 348 2 520x210x250 3
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﻿ - Equipamentos para restaurantes


